B4 Slovensky

Must sa meni na vino pocas alkoholového kvasenia.

WAGNEROV VINOMER NAVOD NA POUZITIE

Ked'sa kvasenie blizi ku koncu, nasadte na sud alebo demizén odkvapkavac. Odkvapkdavac naplrite do polovice
vodou. Je dolezité, aby bola korkova zatka tesne uzavreta a aby vzduch prudil len cez odkvapkavac. Vzniknuty
oxid uhli¢ity sa potom uvolfiuje zo suda cez vodnu vrstvu odkvapkdvaca so Specifickym bublavym zvukom.
Jeho vyhodou je, Ze aj po skonceni kvasenia zostdva nad povrchom vina vrstva oxidu uhlicitého, ktord uzatvara
vino pred vzduchom a eliminuje neZiaduce oxidacné ucinky.

Meranie vina: Tento vinomer nahradza velmi drahé zariadenie na stanovenie Maligandovho stupna. Teplota
meraného necukrovaného vina by mala byt presne 20 °C. Opatrne vloZte vinomer do vina a po jeho ustaleni
odcitajte hodnotu na hornej Urovni stupnice. Vyslednid hodnotu vynasobte hodnotou v rozmedzi od 1,95 do
2,5. Tento koeficient zavisi od charakteru lokality a pody. Pri stolovych vinach v piesocnatych oblastiach je
nasobitel 2,2, pri kvalitnych vinach v horskych oblastiach 2,5. Vysledok uddva obsah alkoholu zodpovedajuci
Maligandovmu stupniu. Ak vino eSte obsahuje cukor, je z pravokorennej odrody alebo je velmi husté, vinomer
mbze ukazovat menej alebo dokonca O stupriov. Najlepsie vysledky pri pouZivani vinomera sa dosahuju na
zdklade skdsenosti, priCom spravny nasobitel sa uréuje praxou.

Vinomer nie je vhodny na presné meranie!

Cesky
Most se méni na vino béhem alkoholového kvaseni.

WAGNERUV VINOMER: NAVOD K POUZITi

Kdyz se kvaseni blizi ke konci, nasadte na sud nebo demizon odkapdvac¢. Odkapdvac naplite do poloviny
vodou. Je dllezZité, aby byla korkova zatka tésné uzaviena a aby vzduch proudil jen pfes odkapdavac. Vznikly
oxid uhlic¢ity se pak uvolfiuje ze sudu pres vodni vrstvu odkapavace se specifickym bublavym zvukem. Jeho
vyhodou je, Ze i po skonceni kvaseni z(istdva nad povrchem vina vrstva oxidu uhli¢itého, ktera uzavira vino
pred vzduchem a eliminuje nezadouci oxidacni ucinky.

Méfeni vina: Tento vinomér nahrazuje velmi drahé zafizeni pro stanoveni Maligandova stupné. Teplota
méreného necukrovaného vina by méla byt presné 20 °C. Opatrné vlozte vinomér do vina a po jeho ustéleni
odectéte hodnotu na horni Urovni stupnice. Vyslednou hodnotu vynasobte hodnotou v rozmezi od 1,95 do
2,5. Tento koeficient zavisi na povaze lokality a pldy. U stolnich vin v pisecnych oblastech je nasobitel 2,2, u
kvalitnich vin v horskych oblastech 2,5. Vysledek udava obsah alkoholu odpovidajici Maligandovu stupni.
Pokud vino jesté obsahuje cukr, je z pravokofenné odrlidy nebo je velmi husté, vinomér mize ukazovat méné
nebo dokonce 0 stupnili. Nejlepsich vysledk(l pfi pouzivani vinoméru se dosahuji na zakladé zkuSenosti,

pricemz spravny nasobitel se ur€uje praxi.

Vinomeér neni urcen pro presné méreni!

C Magyar

A must alkoholos erjedés folyaman alakul at borra.



WAGNER-FELE BORFOKOLO HASZNALATI UTMUTATO

Amikor az erjedés mar a vége felé jar, tegylink kotyogdt a horddra, ballonra. A kotyogot toltsik félig vizzel.
Fontos hogy a parafa dugd jél zarjon, s csak a kotyogd legyen a 1égz6 csé. A keletkez6 szén-dioxid ezentul a
kotyogd vizrétegén keresztiil sajatos buborékold hanggal tavozik a horddbdl, innen ered az elnevezés is.
El6nye, hogy az erjedés befejez6dése utan is szén-dioxid parna marad a bor felszine f6l6tt, s ez elzarja a bort
a levegd6tdl, kikliszobolve a nem kivanatos oxidacids hatasokat.

Borfokmérés: Ez a fajsilymérd az igen draga Maligand meghatarozd késziléket helyettesiti. A mérendd
cukrozatlan bor héfoka pontosan 20°C legyen. A mérendd borba évatosan belehelyezziik a fokolét, majd
miutdn az nyugalmi allapotba kerilt, a fels6 szintnél leolvassuk a skalat. A kapott értéket 1,95 -2,5 kozotti
értékkel szorozzuk meg. A szorzdszam a hely és a talaj jellegétdl fligg. Asztali borok, homokos teriilet esetén
2,2 a szorzd, mindségi, hegyvidéki boroknal 2,5 a szorzé. A kapott eredmény alkoholtartalmat mutat, ami a
Malligand borfoknak felel meg. Amennyiben a bor még cukrot tartalmaz, direkt termé fajta, vagy nagyon
sdr(, ugy a fokold kevesebbet, esetleg 0 fokot is mutathat. A borfokmérét tapasztalat Utjan hasznalhatjuk a
legjobb eredménnyel, amikor is a megfelel§ szorzészamot a gyakorlatok alapjan

megallapitottuk.

A fokold hiteles mérésre nem alkalmas!

EX] Romana
Mustul se transforma in vin in timpul fermentatiei alcoolice.

VINOMETRUL WAGNER INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Cand fermentatia se apropie de sfarsit, puneti un tub de fermentare pe butoi sau damigeana. Umpleti tubul
de fermentare pe jumatate cu apa. Este important ca dopul sa fie bine inchis si ca aerul sa circule numai prin
tubul de fermentare. Dioxidul de carbon rezultat este apoi eliberat din butoi prin stratul de apa al tubului de
fermentare cu un sunet specific de barbotare. Avantajul sdu este ca si dupa terminarea fermentatiei,
deasupra suprafetei vinului ramane un strat de dioxid de carbon, care etanseaza vinul de aer si elimina
efectele nedorite de oxidare.

Masurarea vinului: Acest vinometru inlocuieste dispozitivul foarte scump pentru determinarea gradului
Maligand. Temperatura vinului neindulcit cu zahar masurat trebuie sa fie de exact 20 °C.

Introduceti cu atentie vinometru in vin si, dupa ce acesta s-a asezat, cititi valoarea de la nivelul superior al
meniscului scalei. Inmultiti valoarea rezultatd cu o valoare intre 1,95 si 2,5. Acest coeficient depinde de natura
localitatii si a solului. Pentru vinurile de masa din zonele nisipoase, multiplicatorul este 2,2, pentru vinurile
de calitate din zonele montane, 2,5. Rezultatul indica continutul de alcool corespunzator gradului Maligand.
Daca vinul mai contine zahar, inseamna ca este dintr-un soi de radacind directa sau este foarte gros,
indicatorul pentru vin poate indica mai putin sau chiar 0 grade. Cele mai bune rezultate la utilizarea unui
vinometru sunt obtinute pe baza experientei, multiplicatorul corect se aplica bazat pe practica.

Vinometrul nu este potrivit pentru masurarea precisa!



IEX English

The must changes into wine during alcoholic fermentation.

WAGNER'S WINE METER: INSTRUCTION FOR USE

When the fermentation is nearing completion, put a fermentation airlock on the cask or demijohn. Fill the
airlock halfway with water. It is important that the cork stopper is tightly closed and that air flows only
through the air lock. The resulting carbon dioxide is then released from the cask through the water layer of
the airlock with a specific bubbling sound. Its advantage is that even after fermentation is over, a layer of
carbon dioxide remains above the surface of the wine, which seals the wine from the air and eliminates
unwanted oxidation effects.

Wine measurement: This wine meter replaces a very expensive device for determining the Malligand degree.
The temperature of the measured wine with no sugar added should be exactly 20°C. Carefully insert the wine
meter into the wine and read the reading at the top of the scale once it has stabilised. Multiply the resulting
value by a value between 1.95 and 2.5. This coefficient depends on the nature of the site and the soil. For
table wines in sandy soil areas the multiplier is 2.2, for fine wines in mountainous areas 2.5. The result gives
the alcohol content corresponding to the Malligand grade. If the wine still contains sugar, is from a true grape
variety or is very dense, the wine meter may show less or even 0 degrees. The best results when using a wine
meter are achieved by experience, with the correct multiplier determined by practice.

The wine meter is not suitable for precise measurement!

Bl slovenski

Most se med alkoholnim vrenjem spremeni v vino.

WAGNERIJEV MERILNIK VINA - NAVODILA ZA UPORABO

Ko se fermentacija bliza koncu, na sod ali pletenko nataknite kapalko. Kapalko napolnite do polovice z vodo.
Pomembno je, da je zamasek tesno zaprt in da zrak teCe samo skozi kapalno cev. Nastali ogljikov dioksid se
nato sprosti iz cevi skozi vodno plast kapalke s specificnim brbotajo¢im zvokom. Njegova prednost je v tem,
da tudi po koncani fermentaciji nad povrsino vina ostane sloj ogljikovega dioksida, ki zapre vino in ga zas¢iti
pred zrakom ter odpravi nezelene oksidacijske ucinke.

Merjenje vina: Ta merilnik vina nadomesca sicer zelo drago napravo za dolocanje Maligandove stopnje.
Temperatura izmerjenega nesladkanega vina naj bo natanc¢no 20 °C. Merilnik za vino previdno vstavite v vino
in, ko se usede, od¢itate vrednost na zgornjem nivoju skale. Dobljeno vrednost pomnozite z vrednostjo med
1,95 in 2,5. Ta koeficient je odvisen od narave podrocja in kakovosti tal. Za namizna vina v pes¢enih obmodjih
je mnozitelj 2,2, za kakovostna vina v gorskih obmocjih pa 2,5. Rezultat kaze vsebnost alkohola, ki ustreza
stopnji po Maligandu. Ce vino $e vsebuje sladkor, je iz korenine ali je zelo gosto, lahko merilnik vina kaZze manj
ali celo 0 stopinj. NajboljSe rezultate pri uporabi merilnika za vino doseZzemo na podlagi izkusenj, s prakso
doloéanja pravilnega mnotzitelja.

Merilnik za vino ni primeren za natanc¢no merjenje!



STREND PRO”

ZARUCNY LIST / ZARUCNI LIST / JOTALLASI JEGY / LISTA DE GARANTIE / WARRANTY LETTER

Sériové Cislo: Datum predaja: Podpis a peciatka predajcu:
Sériové Cislo: Datum prodeje: Razitko a podpis prodejce:
Sorozatszam: Eladas datuma: Az eladé aldirasa és bélyegzdje:
Nr. serie: Data vanzarii: Stampila vanzatorului:

Serial number: Date of sale: Seller's stamp and signature:

PODMIENKY ZARUKY / ZARUCNI PODMINKY / A JOTALLAS FELTETELEI / CONDITIILE DE GARANTIE / WARRANTY TERMS

SK: Na tento vyrobok sa poskytuje zaruka po dobu 24 mesiacov odo dna predaja, respektive odo dna vyskladnenia.V dobe zéruky
vam zarucny servis vykona opravy vietkych zdvad vzniknutych nasledkom vyrobnej chyby bezplatne. Pri uplatneni poziadavky na
zaru¢nu opravu musi byt spolu s pristrojom predlozeny Uplne a ¢itatelne vyplneny zarucny list. Pri odosielani pristroja do opravy,
dopravné nédklady hradi zdkaznik. Originalny obal od vyrobku starostlivo uschovajte.

Zaruka sa nevztahuje na

- pristroj poskodeny pocas dopravy a nespravneho skladovania

- poruchy sp6sobené nespravnou obsluhou alebo udrzbou

- poruchy sp6sobené vplyvom opotrebenia vyrobku a materialu

- poruchy sp6sobené pouzivanim pristroja na iny Ucel nez na aky je uréeny

- pristroj, do ktorého bol vykonany neodborny zasah alebo Uprava

vvvvvv

CZ: Na tento vyrobek se poskytuje zaruka po dobu 24 mésicli ode dne prodeje, respektive ode dne vyskladnéni.V dobé zaruky vam
zarucni servis provede opravy viech zavad vzniklych nasledkem vyrobni chyby bezplatné. Pfi uplatnéni pozadavku na zaru¢ni opravu
musi byt spolu s pfistrojem predlozen Uplné a citelné vyplnény zarudni list. Pfi odesilani pfistroje do opravy, dopravni néklady hradi
zakaznik. Originélni obal od vyrobku peclivé uschovejte.

Zaruka se nevztahuje na:

- pfistroj poskozen béhem dopravy a nespravného skladovani

- poruchy zpUlsobené nespravnou obsluhou nebo udrzbou

- poruchy zpUsobené vlivem opotiebeni vyrobku a materidlu

- poruchy zpUlsobené pouzivanim pristroje na jiny Gcel, nez na jaky je urcen

- pfistroj, do kterého byl proveden neodborny zdsah nebo Uprava

- nekompletnost vyrobku, kterou bylo mozné zjistit jiz pfi prodeji

HU: Erre a termékre az eladas, illetve a kiraktarozas datumatol szamitott 24 hdnap jétallas érvényes. A jotéllas idétartaman belil a
garanciaszerviz Onnek ingyen biztositja a gyartasi hibabol szarmazé minden termékhiba javitasat. A jotéllas érvényesitéséhez a
terméken kiviil az olvashatéan és teljes koruén kitoltott jotallasi jegy leaddsa is sziikséges. A termék kiildése esetén a szallitdsi
koltségek a vasarlét terhelik. A termék eredeti csomagoldsat gondosan érizze meg.

A jotallas nem érvényes:

- ha a késziilék a nem megfelel§ szallitas vagy tarolas kovetkeztében hibasodott

- a helytelen haszndélat vagy karbantartas kdvetkeztében keletkezd hibakra

- a termék vagy az anyag elhasznalédésa kovetkeztében keletkezé hibakra

- a késziilék nem rendeltetésszeri haszndlata kdvetkeztében keletkez6 hibakra

- a késziilékre, amelyen nem szakszer( beavatkozast vagy moédositast hajtottak végre

- a termék hidnyos voltéra, amely az eladds soran is mar észreveheté volt



RO: Garantia pentru acest produs este 24 luni de la data vanzarii, respectiv de la data scoaterii din depozit. In timpul garantiei
service-ul de garantie va efectua toate reparatiile de defectiuni aparute ca urmare a greselilor de productie, in mod gratuit. La
revendicarea reparatiei de garantie solicitate, pe langa produsul prezentat trebuie depusa si lista de garantie completata corect si
citibil. La trimiterea aparatului la reparatii, cheltuielile de transport suporta clientul. Pastrati ambalajul original al produsului cu atentie.
Garantia nu se refera la:

- aparatul defectat in timpul transportului si prin depozitare necorespunzatoare

- defectiunile pricinuite de manipularea sau intretinerea necorespunzatoare

- defectiunile pricinuite de uzura produsului sau materialului

- defectiunile pricinuite de folosirea aparatului in alt scop, decat pentru care este destinat

- aparatul in care s-a intervenit sau s-a efectuat reglarea in mod necalificat

- produsul fabricat incomplet, greseala care putea fi constatata deja la vanzare

EN: This product is guaranteed for 24 months from date of sale or removal from storage. All manufacturing defects found during the
warranty period will be repaired at no charge. To submit a request for warranty repairs, fill out the warranty card legibly and
completely and attach it to the device. Customers pay the cost of transport when sending a device for repairs. Keep the product's
original packaging in a safe place.

The warranty does not cover:

- Damage caused to the device during transit or from improper storage

- Malfunctions caused by incorrect operation or maintenance

- Malfunctions caused by product and material wear

- Malfunctions caused by using the device for purposes other than those intended

- Damage caused by tampering or modifications

- Any incomplete work not discovered on the product when it was sold

SERVISNE ZAZNAMY / SERVISNi ZAZNAMY / JAVITASI BEJEGYZESEK / NOTIFICAREA SERVICE / SERVICE RECORDS

Splnomocneny zastupca vyrobcu / Zplnomocnény zastupce vyrobce/ A gyarté felhatalmazott képviseldje /
Reprezentantul imputernicit al producatorului: / Represented by :

Slovakia Trend Export-Import s.r.o., Michalovska 87/1414, 073 01 Sobrance
Fax: (056) 652-2329 Tel: 0915 392 687 E-mail: servis@slovakia-trend.sk




